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Beskrivelse af Damascus stdl

Damascus stal er en seldgammel stéltype, der har sin oprindelse i Mellemesten og isaer i byen Damascus,
hvorfra det har f&et sit navn. Kendt for sin ekstraordineere styrke, fleksibilitet og smukke menster, er
Damascus stél blevet et populeert valg inden for produktionen af hejkvalitets kekkenknive.

Det karakteristiske ved Damascus stél er dets lagdelte struktur, hvor flere lag af forskellige typer sté@l smedes
sammen. Denne komplekse proces skaber et unikt menster, der ofte minder om belger, hvilket ger knive i
Damascus stal sestetisk smukke. Hvert lag stél bidrager med forskellige egenskaber, hvilket resulterer i en
overlegen kombination af h&rdhed og giver en kniv med en skarphed uden sammenligning.

Vi bruger ultraskarpt stal til vores knive, som er lavet af 67 lag Damascus stél med en hérd kerne af VG10 stdl,
som ger kniven ekstremt skarp og holdbar i brug, og som giver stalet et smukt og organisk menster.

Fordele ved at bruge Damascus stdl til kekkenknive:

Ekstraordinzer skarphed:
Damascus stal er kendt for at opretholde en skarp klinge i lsengere tid, hvilket ger det ideelt til kekkenknive.

Holdbarhed:
Den lagdelte struktur i stalet giver knivene en ekstraordinaer god holdbarhed, og den heje hardhed i stélet
ger dem modstandsdygtige over for brud og skader.

Fleksibilitet:
Kombinationen af hardhed og de mange lag stal ger Damascus stélknive meget fleksible, hvilket ger knivene
lette og smidige at bruge til alle slags opgaver i kekkenet, hvor der er brug for en skarp kniv.

Kstetik:
Det karakteristiske menster skabt af lagene i Damascus stdl tilfejer et smukt visuelt look til kekkenknivene,
hvilket ger dem til et populeert valg for dem, der veerdseetter sestetik i deres kakkenredskaber.

Produktionen af Damascus stél indebzerer en omhyggelig smedeproces. Traditionelt bruges der flere lag af

forskellige staltyper, der varmes op og smedes sammen gentagne gange. Denne proces skaber ikke kun det
karakteristiske manster, men skaber ogsa ekstremt stzerke, fleksible og skarpe knive, som kun kan skabes ved
denne produktionsform.

Den komplekse natur af denne produktion resulterer i unikke og hejkvalitets kekkenknive, der imedekommer
behovene hos selv de mest ambitigse og kreevende kokke.

Nordic Blades ApS - Krogsagervej 50 — DK7000 Fredericia - VAT no.: DK28699131 - T: +45 88271707 E: info@nordic-blades.dk



